
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

¿QUIÉNES 
SO 
MOS? 

Una de las mejores salas de conciertos de la capital vinculada especialmente a la escena musical, constituye un lugar inigualable para celebrar actividades relacionadas con la música 

en vivo o cualquier espectáculo, conferencia o presentación que requieran de escenario y equipamiento audiovisual altamente profesional. 

Su decoración de inspiración industrial, su amplitud y su terraza, la convierten también en localización ideal y espacio perfecto para la organización tanto de eventos corporativos 

como particulares. Es perfecta para team buildings, fiestas de empresa, bodas y cumpleaños especiales. 



  

  

   

  
 

   
    

 

  

   
 

  
  

 

   

  
 

   
    

 

   

   
 

SALA 
      

      
 

       

      
 

       

1 pantalla gigante y 1 proyector, 2 

pantallas de TV, mesas altas para 

montaje dinámico según evento. 
      

Capacidad 
Cóctel: 120 personas 

Sentados: 60 personas 
      

      
       

      

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
      

      

      
 

 

CERVECERÍA 
      

 

       

 

      

      

2 pantallas TV , mesas altas y sofá 

Capacidad 
       

Cóctel: 50 personas 
Sentados: 30 personas 

Consultar a nuestro Departamento de Eventos la posibilidad de combinar espacios para un aforo mayor 
      

      

      

 

      

      
 

       

      
 

      

      
 

      
      

 

      



 

    
 

 
 

CA 
PA 
CI 
DAD 
Local completo 

Cóctel: 250pax Fiesta: 299pax 

Sentados: (a consultar) 

 

 
Superficie total: 200 m2 

Terraza 

Producción 

Sistema de PA, monitores y microfonÍa 

Backline disponible 

Proyector de vÍdeo 

Pantalla gigante en el escenario 

Equipo para streaming 

4 pantallas tv fijas 

wi - fi 

 

     
 

 

 

 
 

 
 

   

OTROS 
 

 
 

 

Catering propio pero sin exclusividad· 

Guardarropa · Dj · Técnico de sonido · 

Técnico de luces · Parking gratuito los 

fines de semana 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

DATOS 
TÉCNI 

COS 
 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 



Nº1 
TERRAZA 

Nº2 
TERRAZA 

PLANO 

WC 

 
 
 
 

TERRAZAS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

BARRA 
PASILLO ENTRADA 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

GUARDA 
ROPA 

INTERIOR    
 
 
 
 
 

AFORO COMPLETO · Cóctel: 250 pax · Sentados: a consultar 
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ESCENARIO
 



 



Nº 1 
Tabla de jamón ibérico, con sus picos. 

Mini tulipa de queso crema con salmón marinado al eneldo. 

Rolls de humus de garbanzo con picadillo de piquillos ahuma- 

dos. 

Mini ravioli crujiente de rabo de vaca con sweet chilli 

Cazuelita de chistorra al vino 

Mini pan de yuca relleno de queso 

Molote de maÍz (escoger con carrillada de cerdo ibérico, de queso o 

de ternera) y salsa pico gallo 

Mini nido de patata paja relleno de ensaladilla a la Donostiarra 

Mini cono relleno de crema de calabaza asada con crema de 

queso y uvas pasas 

 
OPCIONAL O EXTRA: 

Mejillones tigre 

Croqueta del dÍa 

Mini croissant relleno de cochinita pibil o pavo braseado 

 
POSTRE A ELEGIR: 

Tarta carrot cake 

Copita de frosty de queso con arándanos 

Tarta BerlÍn (Bizcocho especiado con cerveza bañado de chocolate y 

arándanos secos) 

 
Precio por persona: 
46,80€ (10% IVA incluido) 

 
Incluye Vino Ontañón D.O Rioja, vino La Cotorra D.O. Rueda, 

cerveza Amstel y refrescos (2 horas) 

 
CÓC 
TE 

LES 

Nº 2 
Tabla de queso de oveja al romero con sus picos 

Cazuelita de langostino al ajillo 

Mini canelón de boletus 

Mini tulipa de revuelto de morcilla 

Mini pan de yuca relleno de queso 

Esferitas de queso de cabra con membrillo y almendra 

Mini brocheta de pollo con salsa satay 

Mini tartaleta de hummus, aguacate y queso feta 

Champiñones rellenos de jamón al ajillo 

Puré de boniato con butifarra en salsa sweet chilli 

 
OPCIONAL O EXTRA: 

Mejillones tigre 

Croqueta del dÍa 

Mini croissant relleno de cochinita pibil o pavo braseado 

 
POSTRE A ELEGIR: 

Brownie                           

Copita de áspic con crema de mango 

Tarta carrot cake 

 
Precio por persona: 

51,50€ (10% IVA incluido) 

 
Incluye Vino Ontañón D.O Rioja, vino La Cotorra D.O. Rueda, 

cerveza Amstel y refrescos (2 horas) 

 

También disponemos de propuestas de córners / estaciones de comida. Consulta con nuestro departamento de eventos. 



Nº 1 
Tabla jamón ibérico 

Tabla de queso 

Tortilla patatas 

New york sliders 

Surtido de molotes con chili y carne, rellenos de queso, 

carrillada y pollo tinga 

Chicken fingers con salsa de mostaza y miel 

 
Precio aprox. por persona: 
18,75€ (10% IVA Incluido) 

 

 

Nº 2 
Tabla jamón ibérico 

Guacamole con totopos 

Croquetas del d a 

Cazuelita de mini pan yuca relleno de queso 

Quesadillas de pollo con pico de gallo 

New york sliders 

 
Precio aprox. por persona: 

17,50€ (10% IVA Incluido) 

PI 
CO 
TEO 

Nº 3 
Guacamole con totopos 

Cazuelita de mini pan yuca relleno de queso 

Surtido de molotes con chili y carne, rellenos de queso, 

carrillada y pollo tinga 

Falafel casero con salsa de yogur 

Chicken fingers con salsa de mostaza y miel 

New york sliders 

 
Precio aprox. por persona: 

14,00€ (10% IVA Incluido) 

 
 

Nº 4 
Hummus casero con pan de pita 

Cazuelita de mini pan yuca relleno de queso 

Salchichas irlandesas con patatas y salsa BBQ 

Surtido de molotes con chili y carne, rellenos de queso, 

carrillada y pollo tinga 

Chicken fingers con salsa de mostaza y miel 

 
Precio aprox. por persona: 

10,75€ (10% IVA Incluido) 
 

 

*Estos menús no incluyen bebida 
*Nuestros menús son personalizables. Para menús adaptados a diferentes necesidades alimentarias, no duden en comunicarlo con antelación a nuestro departamento de eventos. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

BARRAS LIBRES 
Barra libre SOFT (2 horas) 20,00 € 
Incluye: Cerveza rubia (1/2 pinta de Amstel), vino tinto (Ontañón), vino blanco (Cotorra), y refrescos 

 

Barra libre combinados (1 hora) 16,00 € 
Incluye combinados de primeras marcas (no reserva ni Premium) cerveza Amstel, vino tinto (Ontañón), 

vino blanco (Cotorra) y refrescos 
 

2ª hora barra libre combinados 14,00 € 

 
TICKETS DE BEBIDAS 
Cerveza rubia (1/2 pinta de Amstel), vino tinto (Ontañón), vino blanco (Cotorra), y refrescos 3,50€ 

Combinado (excluye reservas y Premium) 8,00€ 

 

CUENTA ABIERTA 

La cuenta abierta permite al cliente establecer una barra libre sin limitaciones de horario. En su lugar se fija un tope de dinero a pagar y/o qué bebidas se servirán. Poco 

antes de que el consumo alcance la cantidad establecida, el cliente será informado permitiendo ampliarlo si asÍ lo desea. 

 

 
 

 
  

 
 
 

 
 

OPCIONES 
DEBEBIDA 



 

 
    

   

 

 
 

 

SUGERENCIAS DE 
ACTUACIONES 

     
            

& ACTIVI 
DADES 

      

 
        

         
        

       
 

       
      

     
  

Su dotación técnica como sala de conciertos y retransmisiones la convierten en 

un espacio ideal para completar tu evento con una actuación o actividad en vivo, 

aquÍ algunas sugerencias: 

 
Concierto para amenizar el cóctel (jazz, bossa, soul, funky…): 800 € 

Concierto de versiones animadas: 1000 
€ PubQuiz personalizado: 700 

€ Show de Flamenco: 800€ 

Karaoke con banda: 1000 € 

Karaoke: 250 € 

Bingo Drag o Ruleta de la fortuna Drag: 600 € 

Mago: 400 € 

Monólogo: 300 € 

Dj: 50€/ hora 

Ropero: 20€/hora 

Streaming: 850€ 



 
 
 

 

NO DUDES EN PEDIRNOS 
AYUDA 

Nos encanta que tu evento sea especial, cuéntanos tus ideas y nos ponemos a crear juntos. 

 
Animaciones, decoración y extras 

Nuestro local cuenta con todo el equipo necesario para sesiones de Dj, proyecciones y conciertos. Te ofrecemos actividades de team buildings, talleres, animaciones, actua- 

ciones musicales as como servicios de diseño e impresión gráfica. Puedes decorar los espacios, siempre según nuestras indicaciones. Pregúntanos y te ampliamos información. 

 
Propuestas gastronómicas 

Estos menús son una propuesta orientativa de nuestro chef ejecutivo. Todos ellos son personalizables de forma puedes elegir variedad y cantidades asÍ como combinar las difer- 

entes piezas de los mismos. Para asistentes con necesidades alimentarias espec ficas se elaborará un menú totalmente adaptado, siempre y cuando nos informes con la adecua- 

da antelación. 

 
Condiciones de reserva y PolÍticas de cancelación 

La reserva del espacio quedará confirmada al efectuar el pago de la señal del 50% del total de los servicios contratados. El resto del pago se podrá hacer el mismo dÍa en el local 

o por transferencia previo aviso al departamento de eventos. 

 
La zona de reserva en exclusividad está sujeta a un consumo mÍnimo en servicios contratados según lo acordado con la persona de contacto. 

 
Se aceptarán variaciones sin gastos sobre el número de personas acordado en contrato hasta siete dÍas laborables antes de la realización del evento. La reducción posterior y 

hasta tres dÍas antes del evento tendrá un gasto de cancelación del 50%. En las últimas 48hs tendrá un gasto de cancelación de un 100%. 

 
Si por causas extraordinarias, se produjera la cancelación total del evento con quince dÍas de antelación a la celebración del mismo, se podrá optar a posponer la fecha dejando 

la cantidad del 50% de depósito como reserva del evento para su futura celebración en fechas posteriores, siempre dentro de los 12 meses siguientes a la fecha pactada, por 

tanto solo en el caso de cancelación definitiva y la renuncia del cliente a posponer la fecha se retendrá la cantidad entregada como señal. 


