
¿QuIénEs 
SoMoS?  
Espacio sinónimo de exotismo, relax y 

modernidad, un oasis en 

pleno centro de Madrid. Reconocido 

por su particular decoración de 

reminiscencias tropicales y orien- 
tales, ofrece múltiples posibilidades 

para el diseño de eventos. 

Aquí podrás encontrar  para tus 

eventos opciones de comida fusión, 

siguiendo la línea del ambi ente 

del local. 



NuEsTrOs EsPaCiOs    
 
 
 

 

CRISTALERA 
Zona ideal para eventos 
de pequeño formato. 
Sofá y mesas bajas 
También disponible 
formato de pie. 

ZONA FONDO 
Zona para eventos de 
mayor formato. 
Sofás, cama balinesa y 
mesas bajas. 
También disponible mesas 
altas con taburetes. 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

 

CAPACIDAD 
Cóctel: 

25 personas 
Sentados: 
15 personas 

CAPACIDAD 
Cóctel: 

30 a 80 personas 
Sentados: 
A consultar 

 
 
 

 
 
 

 

 

Consultar a nuestro Departamento de Eventos la posibil idad de espacios combinables para mayor aforo  



 
 

 

AFORO 
Cóctel: 150 personas 

Sentados: 80 personas 
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MeNÚS 



MeNÚS De CÓCtEL 

OrQuÍDeA 
Copita de cocktail de bienvenida 
Tabla de quesos al romero 
Chupito de salmorejo cordobés 
Patatas bravas con salsa Juana de Madrid 
Arepas con queso y guacamole 
Gyozas de kimchi con alga wakame 

Cucurucho de palomitas de pollo con mostaza y miel 
Focaccia trufada de carpaccio de champiñones y cecina 
de león 
Tataki de atún con caviar de soja 
Quesadilla de tiras de pollo estilo cajún 
Mini bocatas de calamares con ali oli de lima 

 

Degustación de tartas caseras 
 

Barra libre de vino, cerveza y refrescos (2 horas) 
 

Total menú: 42,50 € 

(10% IVA Incluido) 

 

VeRbEnA 
Copita de cocktail de bienvenida 

Tabla de jamón ibérico 
Tabla de quesos al romero 

Chupito de salmorejo cordobés 
Tequeños venezolanos con guacamole y "pico de gallo", 

salsa mexicana ligeramente picante 
Croquetas de jamón ibérico 

Mini bretzels de pollo crujiente con salsa tártara 

Tataki de atún con caviar de soja 
Quesadilla de ropa vieja de ternera y boletus con queso 

de oveja 
Gyozas langostinos con verduras 

Mini molletes burger con queso al romero y salsa de to- 

mates secos 

Degustación de tartas caseras 

Barra libre de vino, cerveza y refrescos (2 horas) 
 

Total menú: 47,40 € 

(10% IVA Incluido) 



MeNÚS De PiCoTeO 
 

GaRdEnIa 
Patatas bravas con salsa Juana de Madrid 
Croquetas de jamón ibérico 
Focaccia trufada de carpaccio de champiñones y cecina 
de león- 
Gyozas kimchi con alga wakame 

Mini bretzels de pollo crujiente con salsa tártara 
Quesadilla de ropa vieja de ternera y boletus con queso 
de oveja 
Degustación   de    tartas   caseras 
Precio aproximado por persona: 17,60€ 

(10% IVA Incluido) 

 
Puedes consultar nuestra carta aquí 

 
 

 

MaDrEsELVa 
Patatas bravas con salsa Juana de Madrid 

Croquetas de jamón ibérico 
Cucurucho de palomitas de pollo con mostaza y miel 

Tequeños venezolanos con guacamole y "pico de gallo", 
salsa mexicana ligeramente picante 

Gyozas langostinos con verduras 
Mini molletes burger con queso al romero y salsa de 

tomates secos 
Degustación de tartas caseras 

 

Precio aproximado por persona: 17,50€ 

(10% IVA Incluido) 
 

 
 
 

 

Estos menús no incluyen bebida 

Todos los asistentes al evento deben escoger el mismo menú. Se trata de raciones a compartir para todo el grupo 

*Nuestros menús son personalizables. Para menús adaptados a diferentes necesidades alimentarias, no duden en comunicarlo 

con antelación a nuestro Departamento de Eventos. 

https://www.areiachillout.com/carta.php


OpCiOnEs De BeBiDa 
 
 
 
 

TICKETS DESCUENTO: 

Ticket descuento vino, cerveza o refresco: 3,00 € 

Ticket descuento combinado: 8,00 € 

 
BARRA LIBRE CÓCTEL: 

Precio Barra libre, por persona: 18,00 € 

Incluye: Vino, cerveza y refrescos 2 Horas 

 
BARRA LIBRE COMBINADOS*: 

Precio Barra libre, por persona 1 hora: 16,00 € 

Precio Barra libre, por persona 2 horas: 30,00 € 

Precio Barra libre, por persona a partir 3ª hora: + 12,00 € 

Incluye: Vino, Cerveza, Refrescos y Consumiciones 1as 

marcas. 

 
*Excluye Premium y reserva 



No dUdEs eN pEdIrNoS aYuDa 
Nos encanta que tu evento sea especial, cuéntanos tus ideas y nos ponemos a crear juntos. 

 
Animaciones, decoración y extras 

Nuestro local cuenta con todo el equipo necesario para sesiones de Dj, proyecciones y conciertos en formato semi acústico. Te ofrecemos actividades de 

team buildings, talleres, animaciones, actuaciones musicales, así como servicios de diseño e impresión gráfica. Puedes decorar los espacios, siempre según 

nuestras indicaciones. Pregúntanos y te ampliamos información. 

 
Propuestas gastronómicas 

Estos menús son una propuesta orientativa de nuestro chef ejecutivo. Todos ellos son personalizables de forma puedes elegir variedad y cantidades, así 

como combinar las diferentes piezas de los mismos. Para asistentes con necesidades alimentarias específicas se elaborará un menú totalmente adaptado, 

siempre y cuando nos informes con la adecuada antelación. 

 
Condiciones de reserva y Políticas de cancelación 

La reserva del espacio quedará confirmada al efectuar el pago de la señal del 50% del total de los servicios contratados. El resto del pago se podrá hacer 

el mismo día en el local o por transferencia previo aviso al departamento de eventos. 

 
La zona de reserva en exclusividad está sujeta a un consumo mínimo en servicios contratados según lo acordado con la persona de contacto. 

 
Se aceptarán variaciones sin gastos sobre el número de personas acordado en contrato hasta siete días laborables antes de la realización del evento. La 

reducción posterior y hasta tres días antes del evento tendrá un gasto de cancelación del 50%. En las últimas 48hs tendrá un gasto de cancelación de un 

100%. 

 
Si por causas extraordinarias, se produjera la cancelación total del evento con quince días de antelación a la celebración del mismo, se podrá optar a po- 

sponer la fecha dejando la cantidad del 50% de depósito como reserva del evento para su futura celebración en fechas posteriores, siempre dentro de los 

12 meses siguientes a la fecha pactada, por tanto, solo en el caso de cancelación definitiva y la renuncia del cliente a posponer la fecha se retendrá la can- 

tidad entregada como señal. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Tu FeLiCiDaD 
NuEsTrO 

ReTo 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


