
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C Ó C T E L P A R A 

G R U P O S 
 
 
 
 
 

 

K A T H R I N  K U H N  S T U D I O   



M E N Ú R E V O L T O S O 
2  H O R A S  D E  D U R A C I Ó N  

 

APERITIVOS EN MESA 

Encurtidos variados 

Chips de verduras 

Lascas de parmesano 

CÓCTEL SALADO 

Selección de ibéricos con picos y regañás 

Selección de quesos nacionales 

Shot de salmorejo con virutas de jamón 

Bocaditos de hummus 

Totopos con guacamole casero 

Tartaleta con brandada de bacalao 

Salmón marinado estilo “Irreverente” 

Variedad de gyozas con salsa del chef 

Brocheta de pollo con teriyaki 

Tartaleta de presa ibérica con boletus 

CÓCTEL DULCE 

Fruta fresca cortada 

Dulce artesano 

BODEGA 

Agua, refrescos y cerveza 

Vino blanco Aguazul. D.O. Rueda 

Vino tinto Letargo Crianza. D.O. Rioja 

Cava Castell d’Ordal 

 

 
 
 

S E B A S T I A N  D E L G A D O   

PVP: 46,00 

1 0 %  I V  A N O  I N C L U I D O  I U N I D  A D  M O N E T  A R I A :  E U R O   



M E N Ú O S A D O 
2 H O R A S  D E  D U R A C I Ó N  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

K A T H R I N  K U H N   

APERITIVOS EN MESA 

Selección de encurtidos 

Chips de verduras 

Lascas de parmesano y uvas 

CÓCTEL SALADO 

Surtidos de ibéricos con picos y regañas 

Selección de quesos internacionales 

Shot de salmorejo con virutas de jamón 

Bocaditos de ensaladilla rusa 

Selección de sushi 

Bombón de foie 

Sashimi de atún 

Variedad de gyozas con salsa del chef 

Brochetas de pollo con teriyaki 

Fritura malagueña 

Tartaleta de presa ibérica con boletus 

Mini burger de buey con rúcula y queso 

CÓCTEL DULCE 

Fruta fresca cortada 

Surtido e dulces artesanos 

BODEGA 

Agua, refrescos y cerveza 

Vino blanco Aguazul. D.O. Rueda 

Vino tinto Letargo Crianza. D.O. Rioja 

Cava Castell d’Ordal 

PVP 52,00 
 

1 0 %  I V  A N O  I N C L U I D O  I U N I D  A D  M O N E T  A R I A :  E U R O   



C O R N E R S 

 
STAND DE JAMÓN IBÉRICO Y CHACINAS IBÉRICAS 

Incluye cortador de jamón a partir de 60 personas 

14,00 

 
STAND DE TARTARES 

Steak tartar, tartar de atún y tartar de salmón 

Incluye showcooking a partir de 60 personas 

9,00 

 
STAND DE QUESOS DEL MUNDO 

9,00 
 

STAND DE SUSHI 

Incluye sushiman a partir de 60 personas 

10,00 

 
STAND DE OSTRAS 

12,00 

 
STAND DE CHAMPAGNE GH MUMM CORDON ROUGE 

Una copa 6,00 

Durante todo el cóctel 14,00 

 
STAND DE POSTRES 

9,00 
 
 

V I V I A N  P A N T O J A   
 

1 0 %  I V  A N O  I N C L U I D O  I U N I D  A D  M O N E T  A R I A :  E U R O   



M I X E S & C Ó C T E L E S 
 

Paquetes de copas (1 unidad por persona) 10,00 
Precio especial (más de 2 unidades por persona)  9,00 

 

Botellas Estándar 120,00 

Botellas Premium 150,00 

 
BARRA LIBRE ESTÁNDAR 

(Incluye coctelería básica) 

 
2 horas 28,00 
3 horas 38,00 
4 horas 44,00 
5 horas 49,00 

 

 
BARRA LIBRE PREMIUM 

(Incluye coctelería avanzada) 

 
2 horas 40,00 
3 horas 53,00 
4 horas 65,00 

5 horas 72,00 

Kiosko de mojitos 400,00 

 
(Para la contratación del kiosko, es condición contar 

con una de las opciones de barra en el evento) 

 

 

 

 
 
 

I R U N E  BO   

 
P R E C I O  P O R  P E R S O N A   

 

1 0 %  I V  A N O  I N C L U I D O  I U N I D  A D  M O N E T  A R I A :  E U R O   


